.Menu Erdkunde”
Das Beste vom Hof
von der Wiese und aus dem Wald

Am Tisch gerduchertes Carpaccio vom Rinderfilet
mit gebeiztem Eigelb und mariniertem Rucolasalat
an lauwarmer Parmesansauce
a la carte Vorspeise - 2150 Euro

Tomatisierte Kalbsconsommé
mit einer gebackenen Kalbskopfpraline

Ofentomatenconcassé und Pata Negra Schinken
a la carte Suppe - 16,90 Euro

Offener Ravioli von geschmorten Schweinebackchen
mit karamellisierten Perlzwiebeln
und granem Spargel

an Macadamianuss-Gremolata
a la carte warme Vorspeise - 2150 Euro
a la carte Hauptgang - 39,90 Euro

Dreierlei vom Beelitzer Freilandhahnchen
gebratene Brust - gefullte Keule - geschmortes Herzragout

mit Stampf von granen Erbsen und Bergkase-Semmelknodel
a la carte Hauptgang - 39,90 Euro

Schneeball
von weiBer Schokolade
mit flussigem Himbeerkern
lauwarmen Cannelés Bordelais

hausgemachtem Kaffeeparfait und Himbeeressig
Dessert - 1590 Euro

2 Gang Menu - 54,00 Euro
3 Gang Mena - 67,00 Euro
4 Gang Ment - 79,00 Euro
5 Gang Mena - 91,00 Euro



