.Menu Erdkunde”
Das Beste vom Hof
von der Wiese und aus dem Wald

Hausgerducherte Entenbrust aus dem Alte Schule Réucherofen
an gebratener Entenleber

auf Karbischutney mit kleinen Salaten
a la carte Vorspeise - 2150 Euro

Klare asiatische Rinderkraftbrihe
mit Shiitakepilzen und Koriander

an einem Baozi gefullt mit geschmortem Ochsenschwanz
a la carte Suppe - 16,90 Euro

Gebratener Fleischkas vom Wildschwein mit Wachtelspiegelei

auf bayrischem Kartoffelsalat mit Handlmaier Senfsauce
a la carte warme Vorspeise — 21,50 Euro
a la carte Hauptgang - 39,90 Euro

Dreierlei vom Kalb
Rosa Ruckensteak & la Strindberg auf gedunsteten Vichykarotten
Hausgemachte Maultasche nach Salsiccia Art
- und bitte wahlen Sie zwischen -

Konigsberger Klops oder Kutteln mit Bergkase gratiniert
a la carte Hauptgang - 39,90 Euro

Variation von unseren Lieblings-Desserts
Créme bralée
Schokoladenmousse & Panna Cotta

Geeister ,Kay“pirinha der Cocktailklassiker auf meine Art
Dessert - 1590 Euro

oder

Kaseauswahl vom Brett mit hausgebackenem Frichtenussbrot
Aufpreis 5,00 Euro

2 Gang Menu - 54,00 Euro
3 Gang Mena - 67,00 Euro
4 Gang Ment - 79,00 Euro
5 Gang Menu - 91,00 Euro



